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Proporre nuovi sapori, autentici ma ricercati, &
I'obiettivo dei pizzaioli. Le aziende li supportano con
nuovi lanci, che profumano di buono e di premium
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centro della sperimentazione culinaria
afferma Alessandro Brighenti, Direttore
commerciale ¢ marketing Bonduelle
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1) L'attenzione dei pizzaioli si spesta su PRODOTTI DI
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2) II'TREND VEGAN " colpisce” anche il mondo delle plzzerria
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La diversificazione sta
portando diversi player
nella direzione dello
sviluppo di creme, che
offrono nuove modalita
di impiego e praticita
delle confezioni

VEGAN MANIA A BASE DI CREME

Il fenomeno

via via sempre

end non riguard

sa anche il mondo

delle pizzeris icuramente - dichiara
Maria D'Amxco Marknu.ng manager
D'’Amico

matori hanno maggior

carne. Infatti,
5 domanda
di topping veget: di creme e pesti

come quelli che proponiamo a marchic

Robho i quali, per 1a loro

perfetti per la realizz:
tradizionali s
Un e d
dal sapore delicato e dal prof

caratteristico di zucca, a cui ¢ ,l "H;

utae p

["urc lles; molto apprezzati sono

vegetali hanno ar

diversi player. Un esempio ¢ 1a linea
Crem-a-poche di Demetra, creme

innovativa dal

“Con la linea Salsiamo
offriamo un prodotti versatili
sia in cucina sia pizzeria”

llaria Scapin
Responsabile marketing
Nova Funghi
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POMODORI SECCHI,
NUOVO GRANDE
CLASSICO

New entry spiccano tra | pomodori
secchi, che gia lo scorso risultavano

tra gli ingredienti innovativi e gourmet
per le pizze. Citres, per le pizzerie,

ha ideato i Pomodori secchi a filetti
da 980 g in vaso di polipropilene
lavorati in olio e conditi con origano,
peperoncine e aglio. Fiordelisi,

per cui il pomodoro secco é il fiore
all'occhiefio della produzione, ha
lanciato il Ciliegino a meta semi dried
surgelato, in pack industriale cartone
da 10 kg: dopo essere stato essiceato
in forno a bassa temperatura, viene
surgelato per preservare ed esprimere
tutto il gusto del prodotto come appena

appassito in forno

riempire il s

c-a-poche. Lutilizzo diretto
del prodotto sulla preparazione evita

& rne ¢ garantisce
una shelf life maggiore dopo apertura.

Can il comodo chiudi-busta, inoltre, la

confezione si

'aNovaFunghx a questa nuova

tendenza: “La gamma che ci rappresenta
illustra Naria Scapin, Responsabile

marketing - conla dieci referenze da

in busta; si tratla di una linea

npicgo molto versatile
in pizzeria e in cucina perché il loro
utilizzo pud spaziare dalle pizze ai primi
piatti, compresi 1 ripieni delle paste, dai

condimenti per arrosti di carne o pesce

fino alle zuppe. Le referenze Salsiamo

SONO senza conservantl, vegan, s Za
Ogm, glutine, allergeni, ecososte mblh

e naturali al 100 per cento”.
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